BARES Y RESTAURANTES DE DAROCA
CON TAPAS TRUFADAS
1. Restaurante Agiria - 976 800 378
2. Bar Pascual - 611 299 054
3. Bar Capi - 638 443 621
4. Restaurante Bar Daroca - 648 230 860
5. Meson Felix - 976 800 215
6. Bar Puerta Baja - 634 046 504
7. Cien Balcones - 976 80 06 06
8. Posada del Almundi - 976 800 606
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BARES DE LA COMARCA
CON TAPAS TRUFADAS

Albergue de Mainar - 976 807 309
Albergue Allucant de Gallocanta - 976 807 309

EN VILLARROYA DEL CAMPO SE PODRAN
DEGUSTAR PRODUCTOS Y TAPAS TRUFADAS
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20:00 Seleccion de la trufa del V Concurso Nacional de Caza de Consulta mas OF LA COMARCA E bAROCA
Trufa de la Comarca Campo de Daroca. Realizada por informaciony 4
Laumont, compafiia lider en Espafia en la venta y posibles cambios. sabado 10
distribucion de trufgs y setgs, y el Centro de Investigacion 12:00 Recepcion participantes y sorteo de campos.
y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon (CITA). 13:00 Ronda clasificatoria N° 1. 10 participantes.
Saba d 010 13:30  Ronda clasificatoria N° 2. Revision libre de campos*. 10 participantes.

16:00  Ronda clasificatoria N° 3. 10 participantes.
Casa de Cultura, Daroca . . .
16:30 ' Ronda clasificatoria N° 4. Revision libre de campos*. 10 participantes.

18:30 Encendido de hoguera y tardeo trufero.
10:30 “H perro trufero en la nueva actualidad de hienestar animal” Daniel Estrada, Doctor en Cena bhrasas con productos trufados alrededor de la hoguera.

Derecho y experto en bienestar animal, y Alba Herranz, adiestradora canina. D . 11
11:30  “;Como adaptar el cultivo y riego de trufa negra al cambio climatico?” ommgo
Marcos Morcillo, bidlogo y director de Micologia Forestal y Aplicada. 9:00  Sorteo de campos

12:30 “zComo se alimentan y reproducen las trufas? Efectos de bioestimulantes y aportes 10:00 Fase semifinal
en truficultura” Xavier Vilanova, doctor en Biologia. Director de i+D en Micologia
Forestal y Aplicada.

13:30 Clausura

Durante las jornadas técnicas se celebrard un concurso de cata a ciegas de trufa para los asistentes.

10:00 Inauguracion de las jornadas

11:30 i Concurso Infantil de Caza de Trufa “Senda”

12:30 Fase final

13:00 Revision de campos™ Trufas enteras 15-20 gr.

13:30 Entrega de premios en el escenario. 1° premio: 1.000€ y 12 sacos piensos ARION;

Plaza Santiago, Daroca 2° premio: 500€ y 6 sacos piensos ARION; 3° premio: 250€ y 3 sacos piensos ARION.
10:00a 18:00 Mercado agroalimentario y mesa de experimentacion de trufa a cargo del CITA. *Revision campos cuando la organizacioén lo indique. jPodrds buscar las trufas no cazadas!
11:00 a 13:00 Talleres infantiles truferos. Los nifios deben estar acompariados de un adulto. El concurso se retransmitird por streaming en youtube @TurismoCampodeDaroca

13:30  Showcooking a cargo de Daniel Yranzo. Elaboracion con Pastas Romero y trufa Sabado 10.17:30

de Daroca. ¢ Auditorio de Escolapios. Calle Mayor, Daroca (junto a la Puerta Alta). Visita guiada a la iglesia y al yacimiento arqueoldgico celtibero.
Precio: 7€ /persona. Plazas limitadas. Domingo 11.

16:30 Taller sensorial de cata de trufa a cargo de Eva Tejedor, investigadora de la Universidad 11:00 a 14:00 Talleres infantiles truferos en la carpa infantil.
de Zaragoza. % Fundacion Comarca de Daroca. Precio: 5€ /persona. Plazas limitadas. Los nifios deben estar acompariados de un adulto.

17:00 y 18:00 Maridaje de dulces trufados con vino a cargo de Manuel Segura y Pago de 10:00 a 14:00 Mercado agroalimentario.

la Boticaria. ' Oficina de Turismo. Precio: 3€ /persona. Plazas limitadas.

Inscripciones para el Laboratorio del Gusto en la Oficina de Turismo (ofdaroca@comarcadedaroca.com y 976 800129).



